
                       

Business Lunch 

Rohschinken mit marinierten Spargeln 

——- 

Schweinsfilet mit Bärlauchbutter 
Gemüsegarnitur 

Kroketten 

——- 

Süsse Überraschung von unserem Patissier 
oder  

Käseauswahl 

64.00 

Fragen Sie nach unserem Tagesteller 

Lieber Gast 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne. 
Ihr Gastgeber 
                       



                       
Vorspeise 

Tuna-Sashimi 
Yuzu, Wasabi, Avocado  

29.50 

Kalbstatar mit Erbsen, Radieschen, Estragoncreme, 
Kopfsalatgazpacho und Käsecracker 

29.50 

Knackig grüner Salat / Bunt gemischter Salat 
13.50  /    16 

Spargelcrèmesuppe mit frittiertem Spargelspitz 
17 

Hauptgang 

Entrecôte Café de Paris, Gemüsegarnitur, Pommes frites 
Zubereitet nach altem Hausrezept 

50 

Schweinsfilet Holzbrügg, Gemüsegarnitur, Kroketten 
43 

Rindsfilet mit Sauce Bérnaise, Gemüsegarnitur, Pommes frites 
60 

Pouletbrust Bärlauchbutter, Gemüsegarnitur, Pommes Frites 
43 

Entenbrust asiatisch, Erdnuss-Sesam-Sauce, 
sautierte grüne Spargeln mit Soja und Honig, Reis 

46 

Schwanenteller 
Paniertes Schweinsschnitzel mit gemischtem Salat, Spiegelei, Pommes frites 

29 

Eglifilet gebraten mit Mandeln, Salzkartoffeln 
45 

Hausgemachte Gemüsemedaillons Bärlauch-Hollandaise-Schaum 
Gemüsegarnitur, Pommes allumettes 

43 

Portion Belper-Spargeln, verschiedene Saucen und neue Bratkartoffeln 
43 

Sämtliche Gerichte können auch mit Spargeln anstelle von Gemüse bestellt werden 
Aufpreis: 7 CHF 

Alle Preise inkl. 8,1 % MwSt. und in CHF
                       


